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Regeneración inmediata directamente en sarten o cazuela
Porciones de 250gr
Sin merma y mayor rentabilidad
Elaborado lentamente con más de 4 horas de cocción. 
No requiere tener el producto previamente descongelado

SOFRITO MOS A MOS

CODIGO: 219296



BUÑUELO MOS A MOS 
DE BACALAO

CODIGO: 219297

Peso 1 kilo
Aproximadamente entre 60-90 unidades
Raciones de 250gr 
Alta calidad 25% bacalao
Tipo de cocina: frito 



MICROONDAS: Perforar el envase y calentar a 800W durante 4
minutos si se desea jugosa o 6 minutos más cuajada.

SARTEN: Añadir unas gotas de aceite de oliva y calentar a fuego medio
durante 4 minutos por cada lado.  

TORTILLA DE PATATAS

219216 CON CEBOLLA

Punto de cocción poco hecha
Caducidad en 90 días

MODO DE PREPARACIÓN

219215 SIN CEBOLLA



ENSALADILLA

Preparado con patata, zanahoria, guisantes y sal. 
Consumir en frio  
Producto acabado
Caducidad en 90 días. 

CODIGO:  219228

AÑÁDELE LOS INGREDIENTES PARA
QUE LE DEN TU TOQUE ESPECIAL 



TORTELLINI HILCONA

219167 TORTELLI BOLETUS

219173 TORTELLI 3 QUESOS

219168 TORTELLI CARNE

219172 TORTELLI RICOTTA Y ESPINACAS 

Formato de 2 kilos

20 raciones de 80-100gr por ración

Hervir la cantidad que necesites durante 4 minutos

Eliminamos la corta caducidad puesto que aguanta 18 meses



53869 BASE PIZZA
TARRADELLAS FRES.260G

SOLUCIONES PARA TU NEGOCIO

53870 BASE HOJALDRE
TARRADELLAS REFR.260G

77776 MASA TARRADELLAS
HOJALD.MANTEQ.260G

207815 MASA TARRADELLAS
EMPANADA FRES.230G
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QUESO EDAM QUESO GOUDA
CODIGO: 219325 CODIGO: 219326

Formato de 1kg con 50 lonchas
Para guardarlo a porciones en tu nevera

Ideal para tus bocadillos 























BACALAO ICELANDIC LOMO
• 500/700 
• Piezas sueltas o cajas de 6k
• En su punto de sal

REF.: 220351



 MERLUZA WOFCO
• Origen: Merluza del cabo 

(capensis)
• Glaseo mínimo protector

REF.: 219612 REF.: 219616 REF.: 219620 REF.: 219619



BASE DE PIZZA

REF.: 220174 REF.: 220175

• Diametro 29-30cm
• Masa de larga fermentación 
• Masa precocida en horno de piedra
• Massa fina, borde esponjoso y crujiente
• Cocción rápida 5-6 min
• Sin aditivos artificiales



GAMBAS
• Ideal para gambas al ajillo
• Descongelar previamente 

para evitar que queden 
secas

• Descongelar previamente
• Tamaño pequeño
• Ideal como “topping”/ingrediente

• Descongelar previamente
• Ideal para ensaladas, crema de marisco 

o rellenos de otras elaboraciones 

REF.: 219853

REF.: 220366

REF.: 219848

REF.: 206997



JAMÓN 

• 300g
• 18 lonchas = 6 bocadillos
• Complemento de gama paleta ibérica 

(ref. 71384)

REF.: 216480



FAIRY

REF.: 219007 REF.: 219009

• Ideal para restaurantes y hoteles
• 5 L
• Lavavajillas con dosificación automática




